
Uva di TroiaBianco Biologico Rosso Biologico

格付：IGT プーリア

品種：シャルドネ

入数：750ml x 6本

alc.: 12%
-------------------
ステンレスタンク醸造。
ぶどうは石灰岩由来の
土壌で育ったものをソ
フトプレス後、低めの
温度下で発酵させる。
豊かな南国のフルーツ
や白い花の香り。フ
レッシュで飲みやすい。
魚を使った前菜、スー
プやグリルなどシンプ
ルな調理法の料理と。
-------------------
CODE: 8H05

Lambrusco semisecco “CROCEVIA” 

格付：DOC ランブルスコ・
グラスパロッサ・ ディ・
カステルヴェトロ

品種：ランブルスコ・ グラ
スパロッサ

入数：750ml x 6本

alc.: 11%
---------------------
モデナ地区、カステル
ヴェトロの丘陵で栽培し
たランブルスコ種より醸造。
熟した赤い果実としっかり
したボディが特徴。ドライ
タイプ。地元の伝統的な
肉料理ローザディパルマ
や、サルーミなどと共に。
---------------------
CODE: 8T02

ランブルスコ グラスパロッサ セッコ

Lambrusco grasparossa secco

格付：DOC カステル・
デル・モンテ

品種：ﾎﾞﾝﾋﾞｰﾉ･ﾋﾞｱﾝｺ、
ｼｬﾙﾄﾞﾈ

入数：750ml x 6本

alc.: 12.5%
-------------------
DOCカステル・デル・モ
ンテ地区のオーガニッ
ク栽培エリアで育てら
れたぶどうを使用。ド
ライで辛口。バランス
のよいブレンド、酸味
は程よく、フルーティー
な味わいを楽しめる。
魚料理全般と共に。
-------------------
CODE: 8H02

ビアンコ ビオロジコ ロッソ ビオロジコ シャルドネ

Chardonnay

格付：DOC カステル・
デル・モンテ

品種：ﾈﾛ・ﾃﾞｨ・ﾄﾛｲｱ、
ｱﾘｱﾆｺ、ﾓﾝﾃﾌﾟﾙﾁｱｰﾉ

入数：750ml x 6本

alc.: 13%
-------------------
DOCカステル・デル・モ
ンテ地区のオーガニッ
ク栽培エリアで育てら
れたぶどうを使用。複
数のぶどう品種の配合
バランスがよく、ドライ
で上品、熟した果実の
味わいあり。肉を使っ
たパスタ、赤身肉の料
理と好相性です。
-------------------
CODE: 8H04 輸入元：（株）ティーアイトレーディング tel: 048-251-5411 fax: 048-251-5412

1907年に設立された、サンタクローチェとその周辺エリアのぶどう農家による組合です。1908年
からワイン生産を始め、地元の人々と土地に深く根ざした活動を行ってきました。設立当初は54
農家・収量590トンから始めた組合ですが、現在は250生産者から合計16,000トンのぶどうを集め、
高品質で安定的なワインの供給を見込めるカンティーナに成長しています。

主要栽培品種はランブルスコ・サラミーノ、ランブルスコ・ディ・ソルバーラ、ランブルスコ・グラス
パロッサの3種。これらぶどうから醸造されるDOCランブルスコが主な製品です。

カンティーナ・ディ・サンタクローチェの強みは、強固な生産者たちの団結力のもとに供給される
ぶどうを、伝統と最先端の醸造技術で高品質なワインに仕上げているという点です。

生産拠点であるモデナ地区は数々のサルーミ、手打ちパスタ、パルミジャーノ・レッジャーノやバ
ルサミコといった多くの美食に恵まれた土地で、ランブルスコはこれらに華をそえる、なくてはなら
ない大事なワインです。

てカンティーナ・ディ・サンタ クローチェ
（エミリア・ロマーニャ州）

赤微発泡：ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ

カンティーネ・トッレ・ディ・ボッカ
（プーリア州）

ブッラータチーズで有名な地：アンドリアにある家族経営ワイ
ナリー。前身は協同組合でしたが、現在は主要栽培手の一
族により経営されています。DOC名でもある「カステル・デ

ル・モンテ」はユネスコ世界遺産に指定されている中世の城
の名前でアンドリア郊外にあり、観光地としても大変有名な
場所です。
ブランド名”Vignuolo（ヴィニュオーロ）““とはぶどうの「巻き

ひげ」のこと。くるりとした可愛らしい外観ながら強く貪欲に
伸び、実るぶどうを支える様子がワイナリーが信条とする
「強さ・しなやかさ・上品さ」を表しています。

気温が高く、降水量が少ないというぶどう栽培に恵まれたこ
の土地ではビオロジック栽培も盛んで、ボンビーノやネロ・
ディ・トロイアといった地場品種を使ったワインが人気です。

赤：ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ

ランブルスコ セミセッコ

格付：IGT ランブルスコ・
デッレミリア

品種：ランブルスコ（サラ
ミーノ、グラスパロッサ、
ソルバーラ）

入数：750ml x 6本

alc.: 9.5%
-------------------
複数のランブルスコ品
種を使い、バランスよく
仕上げた微発泡ワイン。
熟した果実の甘みを残
しながら、すっきり仕上
げた飲みやすい1本。半
甘口。生ハムやサラミ。
ローストビーフ、ロースト
ポークと合わせて。
-------------------
CODE: 8T03

赤微発泡：ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ

白：辛口

【24.05.08発行】

ウバ・ディ・トロイア

格付：IGT プーリア

品種：ﾈﾛ・ﾃﾞｨ・ﾄﾛｲｱ

入数：750ml x 6本

alc.: 13%
-------------------
プーリアの伝統黒ぶど
うの1つ：ネロ・ディ・トロ
イアを使用。ステンレ
スタンク醸造。フレッ
シュな飲み口の中に熟
した果実、特にカラン
ツ（すぐり）の実のニュ
アンス。柔らかい酸。
肉料理全般、程よく熟
成の進んだチーズを合
わせて。
-------------------
CODE: 8H03

赤：ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ白：辛口


