
アリアニコ “ルーナ・ロッサ”

格付：IGT ｶﾝﾊﾟｰﾆｬ

品種：ﾌｧﾗﾝｷﾞｰﾅ

入数：750ml x 6本

alc.: 12.5%
---------------------
ステンレスタンク醸造。爽
やかな柑橘香。パイナッ
プルや白い花。酸が豊か
な辛口。魚や卵を使った
料理。貝・甲殻類全般を
グリルしてオリーブオイル
をかけたものと合わせて。
”luna turchese“とは「ター
コイズブルーの月」。ナポ
リの海の青さとワインの
爽やかさを表現した名前。
---------------------
CODE:8V05

Falanghina “Luna Turchese” Aglianico “Luna Rossa”

格付：IGP ｶﾝﾊﾟｰﾆｬ

品種：アリアニコ

入数：750ml x 6本

alc.: 13%
---------------------
ステンレスタンク醸造。鮮
やかなルビーレッド色。チェ
リーやすみれの花の上品
な香り。味わいはプルーン
やストロベリージャム、ほん
のりスパイシーな余韻。
ローストビーフ、トリュフや
熟成したチーズを用いた香
り豊かな料理と共に。”luna
rossa“とは「赤い月」。アリ
アニコから生まれるワイン
の鮮やかな色をイメージ。
----------------------
CODE:8V06

格付：IGT ｳﾞｪﾈﾂｨｱ･
ｼﾞｭｰﾘｱ

品種：ﾘﾎﾞｯﾗ ｼﾞｬｯﾗ

入数：750ml x 6本

alc.: 13%
-----------------
ステンレスタンク醸造。
アカシアの花の香りに
蜂蜜感。熟したアプリ
コット、りんご、洋梨の
香り。フレッシュでフ
ルーティー。様々なタ
イプの前菜。魚料理全
般と相性が良い。ソー
スを用いた味わい豊
かなお料理と共に。
-----------------
CODE:8L02

Ribolla Gialla

格付：DOC コッリオ

品種：ソーヴィニヨン

入数：750ml x 6本

alc.: 13%
-----------------
ステンレスタンク醸造。
アロマティックな香り。
セージや桃、パッショ
ンフルーツ。飲み口は
しっかりボディを感じ、
余韻にハーブ香。フ
レッシュな辛口。
ハーブやスパイスをき
かせた前菜・パスタ料
理。ロブスター等の甲
殻類、少しスモークを
かけた食材と。
-----------------
CODE:8L01

プロセッコ エクストラドライ

Prosecco Extra Dry 

格付：DOC プロセッコ

品種：グレラ

入数：750ml x 6本、
200ml x 24本

alc.: 11%
---------------------
シャルマ製法。桃や洋梨
の香り、細やかな泡。バラ
ンスの良い味わい。残糖
度は14g/Lで、エクストラド
ライ。200mlのミニサイズ
（スクリューキャップ）あり。
最初の乾杯に。野菜を
使った冷前菜、フライやリ
ゾット、パスタ。
---------------------
CODE:8J03(750ml)、

8J04(200ml)

ソーヴィニヨン

Sauvignon

ヴェネトに本社を置くファミリー企業。

ヴェネト・フリウリ州に複数のワイナ
リーを所有し、ホテルやレストラン、
カフェも経営しています。特にホテル
は4つ星クラスで、そこで供される同

社のワインはいずれも高品質かつモ
ダンなボトルデザインが特徴。
“SUTTO”は企業オーナーのファミ
リーネームで現在はLuigiとStefanoの

兄弟が企業の顔となり、イタリアワイ
ンとそれを取り巻く文化を、国内・海
外に向けて発信しています。

SUTTO社が所有するワイナリー。ス

ロベニアにほど近い国境の街：コル
モンスにあり、特徴的なポンカ土壌
と涼やかな風が吹くこの土地では古
くからぶどう作りが行われてきました。
ワイナリー名の「polje」とはスロベニ

ア語で「土地」を意味します。土地に
根ざし、手作業で丁寧に作られたワ
インは特に白ワインにおいて評価が
高く、過去にトレ・ビッキエーリを受賞
しています。ラベルに描かれたポ
ピーの花は、ワイナリーが信条とす
る「フレッシュで瑞々しいワイン」の味
わいを表現しています。

スット
（ヴェネト州）

ポリエ
（フリウリ・ヴェネツィア

ジューリア州）

白泡：辛口
白：辛口

リボッラ ジャッラ

白：辛口

白：辛口

輸入元：（株）ティーアイトレーディング tel: 048-251-5411 fax: 048-251-5412【24.05.08発行】

テヌータ・レ・ルーネ・デル・ヴェスヴィオ
（カンパーニャ州）

ヴェスヴィオ国立公園内、テルツィーノにあるフォルノ一族に
よる家族経営ワイナリー。1940年に祖父Andreaが始めたワ
イナリーを現在は孫のAndreaとSalvatoreが引き継ぎ、火山

由来のパワフルで豊かな土壌が育むぶどうを用いたラクリ
マ・クリスティ等、多彩なワインを造り続けています。近年は
アンドレアの娘Rossanaが加わり、若い感性を元にしたシック
なラベルデザインの商品を開発しています。

ワイナリーではその他農業や牧畜施設、宿泊施設を備え、
訪れる人々に農業体験を含めたアグリツーリズモを提供し、
カンパーニャの美しい文化と“0ｋｍ範囲で得られる豊かな
食”を伝えることにも情熱を傾けています。
また、内陸のタウラージ地区にも姉妹ワイナリーを構え、
バラエティ豊かなレンジでのワイン造りを展開しています。

赤：ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ

ファランギーナ “ルーナ・トゥルケーゼ”


